
MA RECETTE DE
BISCUITS ALSACIENS 

500 G
DE FARINE

250G
DE

SUCRE

1 SACHET DE SUCRE
VANILLÉ

2 ŒUFS

300G DE
BEURRE
SALÉ

INGRÉDIENTS 
POUR 30
BISCUITS

1 SACHET DE
LEVURE

CHIMIQUE

proposée par 
le service Restauration



Biscuits
Alsaciens

Ins t r uctions:

Préchauffer le four à 180°C

Dans un saladier, verser le

sucre en poudre et sucre

vanillé. Ajouter le beurre salé

en pommade. Mélanger à

l’aide d’une cuillère en bois

Ajouter le jaune et l’œuf

entier. Malaxer jusqu’à

l’obtention d’une pâte

homogène.

Tamiser ensemble la farine et

la levure chimique. Incorporer

au mélange de sucre, beurre et

œuf. Pétrisser la pâte

directement à la main.

Travailler la pâte pour

obtenir une belle boule

Réserver la pâte au

réfrigérateur pendant 30 min

Fariner votre plan de travail,

pour y étaler votre pâte et

découper à l’aide d’un

emporte- pi èc e.
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