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: MERLU SAUCE BRETONNE B ’ "”1
PLAT VEGETARIEN: CEUFS DURS [l il RAVIOLI DE LEGUMES
| EPINARDS BECHAMEL ETRIZ ] li YAOURT NATURE
PETIT FROMAGE FRAIS NATURE ' | FRUIT DE SAISON*

\/ FRUIT DE SAISON 1
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ENDIVES 28 ET DES DE PONT L'EVEQUE*
A
SALADE VERTE ET PAMPLEMOUSSE

JAMBON 7 % / @

PLAT VEGETARIEN. SAUCISSE VEGETALE

PUREE DE CAROTTES ET LENTILLES CORAIL
| BEIGNET AUX POMMES
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(J MENU CHOCOLAT L]
Y SAUTE DE BEUF @ [T ¥/ SAUCE CHOCOLAT
PLAT VEGETARIEN: EMINCE VEGETAL SAUCE
CHOCOLAT

SEMOULE | -
YAOURT NATURE
BANANE AU CHOCOLAT

COULOMMIERS m

FRUIT DE SAISON
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PARMENTIER DE VOLAILLE (PUREE DE BROCOLIS) POTAGE DE LEGUMES
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MACARONI A LA BOLOGNAISE Yg:-f/ ET

EMMENTAL RAPE

PLAT VEGETARIEN: MACARONI | SAUCE VEGETALE

FRUIT DE SAISON* .

PLAT VEGETARIEN: PARMENTIER VEGETARIEN
CANTAL

FRUIT DE SAISON

ESCALOPE DE DINDE > SAUCE CREME NUGGETS DE FROMAGE

=% PLAT VEGETARIEN: PANE BLE GRAINE EMMENTAL RIZ ﬁ SAUCE TOMATE

EPINARDS | FROMAGE BLANC*

JARDINIERE DE LEGUMES : '_ GATEAU MOELLEUX AU CHOCOLAT
N CAKE A LA CANNELLE
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certification R Appellation Peche Label Viande Légumes issus de la  Produit Volaille Pore
environnementale R.‘JC%Q p%ngme ﬁ%fg;!gﬂz Durable Rouge Bovine P%rmocu ture de oca Francaise Frangais
niveau 2 viande Protégée Frangaise Saint-Chéron



