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CAROTTES RÂPÉES 

PAUPIETTE DE VEAU

PETITS POIS 

GOUDA

DONUTS

D I M .

J E U .

SALADE ESTIVALE

RÔTI DE BOEUF                       MAYONNAISE

SALADE DE RIZ 

SAINT NECTAIRE

FRUIT DE SAISON

                

RADIS BEURRE

POULET RÔTI                          SAUCE ESTRAGON

CAROTTES PERSILLÉES

TOMME BLANCHE

TARTE AU FLAN

MELON JAUNE

ESCALOPE DE VEAU                 À LA CRÈME

COURGETTE ET BLÉ

MUNSTER

CRÈME CARAMEL

M E R .

L U N .

CRÊPE AU FROMAGE

COLIN D’ALASKA SAUCE PAPRIKA CRÈME

HARICOTS VERTS

FROMAGE

FRUIT DE SAISON

MELON JAUNE 

JAMBON DE DINDE                   

TABOULÉ 

YAOURT NATURE 

ILE FLOTTANTE

TOMATE

SAUCISSE CAMPAGNARDE

POMMES DE TERRE          ET POIVRONS

EDAM 

COMPOTE DE POMME FRAISE

SALADE, RADIS, VINAIGRETTE AU MIEL

SAUTÉ DE DINDE 

COURGETTES PERSILLÉES       ET RIZ

CARRÉ

ECLAIR

TARTINADE AVOCAT ET CHIPS MAÏS

SPATZELE       SAUCE TOMATE LENTILLES ET
EMMENTAL RÂPÉ                 

PETIT FROMAGE BLANC AUX FRUITS

FRUIT DE SAISON

FOND D’ARTICHAUT 

ESCALOPE DE DINDE                    VIENNOISE       

POMMES SAUTÉES LAMELLES 

PETIT FROMAGE FRAIS DE CAMPAGNE

FRUIT DE SAISON

CAVIAR D’AUBERGINE

COUSCOUS BOULETTES DE BOEUF MOUTON 

SEMOULE              ET LÉGUMES COUSCOUS

YAOURT AROMATISÉ VANILLE

FRUIT DE SAISON

ŒUFS DURS           MAYONNAISE

FILET MEUNIÈRE CITRON

COURGETTES, OIGNONS, HUILE D’OLIVE

YAOURT NATURE

PÂTISSERIE

RILLETTES

SAUCISSE DE TOULOUSE     

HARICOTS BLANCS COCO SAUCE TOMATE

ST PAULIN

PÂTISSERIE

Label
Rouge

D U  1 0  A U  1 6 / 0 8 / 2 6

D U 0 3  A U  0 9 / 0 8 / 2 6

PORTAGE À  DOMICILE
M E N U S  D U  0 3  A U  1 6 / 0 8 / 2 6        

( S O U S  R É S E R V E  D E  M O D I F I C A T I O N S )

Produit
Local

Agriculture
biologique

Appellation
d'Origine
Protégée

Pêche
Durable

Viande
Bovine

Française

Légumes 
issus 
de la 

Permaculture
 de 

Saint-Chéron

Volaille
Française

Porc
Français

Race à
viande

certification
environnementale

niveau 2

CONCOMBRE CRÈME CIBOULETTE

JAMBON BLANC

JARDINIÈRE DE LÉGUMES

COULOMMIERS

MOUSSE AU CHOCOLAT
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