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PASTÈQUE   

RÔTI DE BŒUF

TABOULÉ

CANTAL

TARTELETTE AUX FRUITS 

D I M .

J E U .

TOMATE         MOZZARELLA

POULET RÔTI                SAUCE FAÇON ORIENTALE 

SEMOULE

YAOURT AROMATISÉ

DESSERT LACTÉ À BOIRE NATURE

                

FEUILLETÉ AU FROMAGE

ŒUFS DURS 

ÉPINARDS CRÉMÉS  

CAMEMBERT

FRUIT DE SAISON

MELON JAUNE          

NUGGETS DE FROMAGE

COURGETTE PERSILLÉES ET COQUILLETTES

EMMENTAL

TARTE CLAFOUTIS ABRICOT

M E R .

L U N .

TOMATE         MOZZARELLA

POULET RÔTI                 SAUCE AIGRE DOUCE 

HARICOTS BEURRE À L’ÉCHALOTE

GOUDA

BEIGNET DE FRAMBOISE

COURGETTES RÂPÉES

SAUTÉ DE BŒUF                 SAUCE POIVRADE

DUO DE CAROTTES ET COQUILLETTES

FROMAGE BLANC 

FRUIT DE SAISON

CONCOMBRE

DÉS DE SAUMON SAUCE BASILIC

JARDINIÈRE DE LÉGUMES ET POMMES DE TERRE

YAOURT AROMATISÉ FRAMBOISE

FRUIT DE SAISON

MELON CHARENTAIS

PARMENTIER AU COLIN D’ALASKA

MIMOLETTE

LIÉGEOIS SAVEUR CHOCOLAT

CERVELAS

ÉMINCÉ DE DINDE                  SAUCE CARAMEL

RIZ ET PETITS LÉGUMES 

YAOURT NATURE ET SUCRE

FRUIT DE SAISON

PASTÈQUE 

SAUCISSES CHIPOLATAS

POMMES DE TERRE VAPEUR

ST MÔRET

COMPOTE DE POMME BANANE

BETTERAVES

KORMA DE RIZ VÉGÉTAL

TOMME BLANCHE

FRUIT DE SAISON

MACÉDOINE MAYONNAISE

JAMBON FUMÉ         SAUCE MADÈRE

TORSADES

YAOURT NATURE 

TARTE AU CITRON

POIREAU

COLIN D’ALASKA PANÉ AU RIZ SOUFFLÉ 

SALSIFIS À L’AIL

FAISSELLE 

DONUT’S

Label
Rouge

D U  2 9  A U  0 5 / 0 7 / 2 6

D U  2 2  A U  2 8 / 0 6 / 2 6

PORTAGE À  DOMICILE
M E N U S  D U  2 2  A U  0 5 / 0 7 / 2 6        

( S O U S  R É S E R V E  D E  M O D I F I C A T I O N S )

Produit
Local

Agriculture
biologique

Appellation
d'Origine
Protégée

Pêche
Durable

Viande
Bovine

Française

Légumes 
issus 
de la 

Permaculture
 de 

Saint-Chéron

Volaille
Française

Porc
Français

Race à
viande

certification
environnementale

niveau 2

ŒUFS DURS        SAUCE COCKTAIL 

TOMATE FARCIE SAUCE TOMATE

RIZ

EMMENTAL 

COMPOTE DE POMME FRAISE
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