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POTAGE DE LÉGUMES         

ESCALOPE DE VEAU       JUS AUX OIGNONS

HARICOTS VERTS PERSILLÉS

EMMENTAL

GÂTEAU FAÇON FINANCIER

D I M .

J E U .

ENDIVES 

CÔTE DE PORC         SAUCE OIGNON, CORNICHON

MOUTARDE 

FLAGEOLET

FROMAGE BLANC TYPE SUISSE

FRUIT DE SAISON

                AFRIQUE 

SALADE AFRICAINE

POULET                  YASSA  

RIZ

YAOURT NATURE

THIAKRY

RADIS          BEURRE              

RAVIOLI DE LÉGUMES 

YAOURT AROMATISÉ

FRUIT DE SAISON

M E R .

L U N .

FENOUIL CAROTTES ET ŒUFS 

SAUMONETTE SAUCE BUTTERNUT CHEDDAR ET
CRUMBLE CHEDDAR

PENNE SEMI COMPLETE

CANTAL

GÉLIFIÉ SAVEUR VANILLE 

RADIS BEURRE 

RÔTI DE BŒUF 

SEMOULE        ET LÉGUMES COUSCOUS

YAOURT NATURE

ÉCLAIR CHOCOLAT

SALADE DE LENTILLES

ŒUF DUR BÉCHAMEL

ÉPINARDS ET MACARONI

COULOMMIERS

FRUIT DE SAISON

TOMATES

TARTE LORRAINE

PRINTANIÈRE DE LÉGUMES

YAOURT NATURE 

ÉCLAIR AU CAFÉ

SOUPE D’ÉPINARDS CRÉMÉE

CÔTE DE PORC         SAUCE AU THYM 

POÊLÉE MINESTRONE

TOMME BLANCHE

PÂTISSERIE

CRÊPE À L’EMMENTAL

SAUTÉ DE PORC                       SAUCE AU CURRY

CAROTTES ET POMMES DE TERRE VAPEUR 

FROMAGE BLANC TYPE SUISSE

FRUIT DE SAISON 

CHOU ROUGE      

PAËLLA AU POULET

CAMEMBERT

FRUIT DE SAISON

 

POIREAUX VINAIGRETTE 

POISSON BLANC MEUNIÈRE 

FARFALLE ET RATATOUILLE 

YAOURT NATURE 

COMPOTE DE POMME ABRICOT

SALADIÈRE 

PLAT INDIVIDUEL 

TARTARE NATURE

COMPOTE DE POMME ANANAS

CERVELAS

MAGRET DE CANARD

POÊLÉE FORESTIÈRE 

EDAM

PÂTISSERIE

Label
Rouge

D U  0 6  A U  1 2 / 0 / 2 6

D U  3 0  A U  0 5 / 0 4 / 2 6

PORTAGE À  DOMICILE
M E N U S  D U  3 0  A U  1 2 / 0 4 / 2 6        

( S O U S  R É S E R V E  D E  M O D I F I C A T I O N S )

Produit
Local

Agriculture
biologique

Appellation
d'Origine
Protégée

Pêche
Durable

Viande
Bovine

Française

Légumes 
issus 
de la 

Permaculture
 de 

Saint-Chéron

Volaille
Française

Porc
Français

Race à
viande

certification
environnementale

niveau 2
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