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ESCALOPE DE PORC & [t/ AU JUS |
JARDINIERE DE LEGUMES
CREPE AU CHOCOLAT

FILET DE HOKI SAUCE BRETONNE
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SOUPE DE POTIRON ET EMMENTAL RAPE [ l» '
MERLU SAUCE CITRON
SEMOULE P AUX PETITS LEGUMES ‘
MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON YAOURT NATURE
4 SALADE D'AGRUMES
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ROTI DE BEEUF \~::/ ET JUS CHAUD
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