
SAMEDIV E N .

M A R .

L U N .

J E U .

M E R

D U  2 3  A U  2 7 / 0 6 / 2 5

MENU VÉGÉTARIEN      

RIZ           SAUCE CURRY ET ÉGRÈNÉ VÉGÉTAL

CANTAFRAIS

COMPOTE DE POIRE*   

       

BOEUF RÔTI                             TOMATÉ

HARICOTS VERTS À L’AIL ET SEMOULE 

PETIT FROMAGE BLANC AUX FRUITS

POMMEI*

MELON JAUNE

PARMENTIER E COLIN D’ALASKA

(PURÉE DE POMMES DE TERRE        )

MOUSSE CHOCOLAT 
 

CONCOMBRE*     

NUGGET DE POULET                                                                          

POMMES WEDGE

COMPOTE*

REPAS CHAMPÊTRE

PASTÈQUE*

SANDWICH JAMBON ROSETTE                    

CHIPS 

GLACE

 

FILER DE HOKI           MAYONNAISE

SALADE DE POMMES DE TERRE CRUDITÉS 

CANTAL* 

FRUIT DE SAISON

MELON

ÉMINCÉ DE POULET          FROID               

SALADE DE TORSADES         

PURÉE DE POMMES

CAROTTES RÂPÉES

STEAK HACHÉ DE BOEUF                               AU
KETCHUP

RIZ    

CRÈME CHOCOLAT 
 

     

PIZZA REINE

SALADE VERTE* 

YAOURT NATURE

FRUIT DE SAISON

TOMATES*         

SAUTÉ DE DINDE                 AU ROMARIN 

PETITS POIS

TARTE AU FLAN    

Liste des allergènes disponible sur www.paray-vieille-poste. fr ou sur l'appli

MATERNELLES

Agriculture
biologique

Appellation
d'Origine
Protégée

Pêche
Durable

Label
Rouge

Viande
Bovine

Française

Légumes issus de la
Permaculture de 

Saint-Chéron

Produit
Local

Volaille
Française

Porc
FrançaisRace à

viande
certification

environnementale
niveau 2

* A I D E  U E  À  D E S T I N A T I O N  D E S  É C O L E S
( N O S  S A U C E S  E T  V I N A I G R E T T E S  S O N T  S E R V I E S  À  P A R T )

 M E N U S  D U  2 3  A U  0 4 / 0 7 / 2 5      
( S O U S  R É S E R V E  D E  M O D I F I C A T I O N S )

D U  3 0  A U  0 4 / 0 7 / 2 5


