MATERNELLES
MENUS DU 23 AU 04/07/25

(SOUS RESERVE DE MODIFICATIONS)
»

J

DU 23 AU 27/06/25 [SSSSll DU 30 AU 04/07/25 [

TOMATES*

SAUTE DE DINDE EE AU ROMARIN
PETITS POIS i
TARTE AU FL

MENU VEGETARIEN

RIZ EE] SAUCE CURRY ET EGRENE VEGETAL
CANTAFRAIS -
COMPOTE DE POIRE*

TOMATE

N
HARICOTS VERTS A L'AIL ET SEMOULE

BOEUF ROTI oy PIZZA REINE T2/

SALADE VERTE*

PETIT FROMAGE BLANC AUX FRUITS YAOURT NATURE

;
POMMELI* FRUIT DE SAISON

CAROTTES RAPEES & .

MELON JAUNE
PARMENTIER E COLIN D'ALASKA
| (PUREE DE POMMES DE TERRE
MOUSSE CHOCOLAT

STEAK HACHE DE BOEUF y'- 7 1 s BN aAu
KETCHUP

RIZ
CREME CHOCOLAT

CONCOMBRE* m
NUGGET DE POULET
POMMES WEDGE

COMPOTE*

FILER DE HOKI MAYONNAISE

SALADE DE POMﬁES DE TERRE CRUDITES
CANTAL* {&
FRUIT DE SAISON

REPAS CHAMPETRE
PASTEQUE" [
SANDWICH JAMBON ROSETTE 'v‘»@n/
CHIPS
GLACE

MELON
EMINCE DE POULET “i’ FROID
SALADE DE TORSADES
PUREE DE POMMES

b\

CETIRCATION ) Knce
NIVEAU 2004 Viande

certification . Appellation Agriculture Péche Légumes issus de la  Produit Volaille POFC
environnementale ~ Race & d'Origine o Durable Rouge Bovine Permaculture de Loca Francaise Frangais
niveau 2 viande Profeggee biclogique ° Frangaise Saint-Chéron ¢ s




