Menus du14 au 18 septembre 2026
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concombre et mimolette

au thym

galette de boulgour

ratatouille et pommes de
terre
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escalope de dinde sauce \/
v
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purée de pommes

paupiette de veau sauce
tomate

boulette de sarrazin J

<
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coquillettes v
<

yaourt aromatisé

fruit

salade verte

hoki sauce coco citron

s

carré d’epeautre J

haricot beurre

semoule au lait
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tomate mozzarella

sauté de boeuf au paprikal

galette de seitan J

courgettes et blé

liégeois chocolat
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paella

{\

poulet roti

paella végétarienne J

camembert

<

pomme
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